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1. Eplucher et émincer les oignons et l'ail et les faire revenir

dans 'huile d’olive jus u'd ce quils soient dorés.

u en petits dés et écraser grossiérement les

2. couper le ble

noix.

er la butternut et 1d couper en petits des.

3.Eplucher et vid

_préchauffer le four thermostat 6/7 (190°C).

4
et les oignons et

‘Dans un saladier, mélanger la courge

5
ssaisonner de sel, poivre et muscade a votre convenance.

d
de la butternut,

“Dans un plat d gratin, répartir la moitié

6
la moitié du bleu.

ajouter la moitié des noix, et Arroser de law
moitié de la creme. ®

ecommencer une seconde oiseten ourner enviro

30 &-40.-min: La-cuisson varie selon la taille des cubes

de butternut.



