TOURTE AU
BLEV DE BREBLS

erre a chair ‘

e 500gr de pommes de t

ferme

e 2 pdtes feuilletées
e 200gr de bleu de brebis
e 30clde creme raiche épaisse
\
e cumin, guatre—égices, sel, poivre | T

/

a la vapeur.

1. Faire cuire les pommes de terre 10 mn

o préchauffer le four a 180°.
3.pérouler la 1ére pate, |la mettre dans un plat d tarte et la
piguer avec la fourchette.
4.Peler les pommes de terre et les couper en rondelles.
5.Disposer la moitie des pommes de terre sur la pate, la
moitie du bleu en des, [g moitié de la creme, du sel, du
Mpowre ot des épices puls recommencer foperation.

M. < ate: i '

180°C et déguster avec une s

alade verte.



