e 4 cailles prétes cuire
A saucisses

e 50grde chair

e 2c.0s.de noisettes décortiquées
e 2 échalotes
e 40gr de bleu de brebis
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CATLLES AU
BLEV DE BREBLS

e huile d'olive, sel, poivre
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[. Mél e bl d brebis écrase, [a chair d saucisse,

anger i€ eu de

les noisettes gr035|erement concassees, les Ilgues

4.Servir les cailles a

ccompagnées d’une fricassée de -

champignons et haricots verts. o
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